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Familia profesional: HOSTELERIA Y TURISMO

Ciclo Formativo: COCINA Y RESTAURACION

Grado: Basico

Duracion: 2000 horas

Cadigo: HOTBO1

MODULOS PROFESIONALES D”Laecl'on
curriculo Curso 1° Curso 2°
Cadigo Denominacion (horas)
3163 | YFOL | Matematicas y Ciencias Aplicadas | 160 4
UF02 | Ciencias de la Actividad Fisica | 2
3161 | UF05 Comunicacion en Lengua Castellana y 4
Sociedad | 160
UFO06 | Comunicacion en Lengua Inglesa | 2
Tutorfa 30 1
3159 ltinerario personal para la 70 2
empleabilidad
3037 Técnicas elementales de servicio. 185 5
3038 Procesos béasicos de preparacion de 185 5
alimentos y bebidas.
3039 Preparacion y montaje de materiales 120 3
para colectividades y catering
3005 Atencion al cliente 90 2
3164 | UFO3 | Matematicas y Ciencias Aplicadas Il 160 4
UF04 | Ciencias de la Actividad Fisica Il 2
3162 | UFO7 Comunicacion en Lengua Castellana y 4
Sociedad Il 160
UF08 | Comunicacion en Lengua Inglesa Il 2
Tutoria 30 1
3034 Técnicas elementales de 220 6
preelaboracion.
3035 Procesos basicos de produccion 220 6
culinaria.
Aprovisionamiento y conservacion de
3036 materias primas e higiene en la 185 5
manipulacion.
3160 Proyecto intermodular de aprendizaje o5
colaborativo (GB)
FFE 1°
200
FFE 2°
200
HORAS TOTALES 2000 30 30




